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Cerankochfeld, K | POT® mit elektronischer Steuerung,

Auftischgerät mit Gehäuse aus Edelstahl

Abmessungen

Länge:
533 mm

Breite:
378 mm

Höhe:
  96 mm

Ausführung

Gehäuse aus Chromnickelstahl, Werkstoff-Nr.: 1.4301 (CNS), matt geschliffen.
Das Cerankochfeld zur sicheren Bedienung vertieft im Gehäuse eingefasst. 
Unter dem Ceranglas ein Strahlungsheizkörper mit einer Heizfläche von 455x245 mm, für gleichmäßige Wärmeverteilung montiert.

Funktion des Gerätes gewährleistet bei Verwendung von thermoplates® der unterschiedlichen Größe GN 1/1, 2xGN 1/2 und 3xGN1/3 mit passenden Deckeln, siehe Zubehör.

Im Gehäuse untergebracht die elektronische Steuerung, an der Gehäusefront der  Versenkdrehknebel und Bluetooth Empfänger. 

Am Boden befindlich der Lüfter. Ebenso Hauptschalter mit Beleuchtung. Gerät ist gegen unbeabsichtigtes Verschieben geschützt durch 4 Füße, rutschfest, 20mm hoch.
Elektronische Steuerung mit 12 Programmen aufgeteilt in 3 Funktionsbereiche:

Erwärmen und Regenerieren

6 Programmstufen auf die jeweilige Speisenempfindlichkeit und Füllmenge abgestimmt, zum Erwärmen und Regenerieren gekühlter Speisen, von anzunehmender Ausgangstemperatur von 4° - 6°C.

Warmhalten

3 Programmstufen zum Warmhalten bereits erwärmter Speisen,

von anzunehmender Ausgangstemperatur von 65° - 70°C.

Kochen und Braten

3 Leistungsstufen zum Kochen und Braten. 

Leistungsstufe 4 – 120°C mit 1100 Watt

Leistungsstufe 5 – 180°C mit 1450 Watt

Leistungsstufe 6 – 220°C mit 2200 Watt

CONNECT Funktion 

Einfache Steuerung und Verwaltung der individuellen Programme mit dem Rieber CONNECT Cockpit. Programme können individuell per Drag and Drop in Intensität und Länge zusammengestellt werden. Der Bluetooth Empfänger, eingebaut im Gehäuse, gibt Hinweise über Anzeige (LED) und Benachrichtigung per App nach bewährter HACCP Logik.
Betrieb auch ohne App und Internetanbindung möglich, Speichern von 6 Regenerieprogrammen und 4 Warmhalteprogrammen möglich, diese sind dann über den Versenkknebel anwählbar.  


Technische Daten

Gerät steckerfertig:
 mit Elektro-Zuleitung, 1,5 m lang, mit Schukostecker

Gewicht:

6,8 kg
Nennspannung:
1N AC 230 V 50 / 60 Hz
El.-Anschlusswert
2,2 kW
Schutzart:

IP X0
Nemko-EMV-geprüft
Nemko-GS-geprüft
CE-konform
Fabrikat
Rieber

Modell
K | POT® 1/1-CK-2200 Edelstahl

Best.-Nr.
84012084
Preis p. St.
€..............
Gesamt
 €..............

Zubehör gegen Mehrpreis

· thermoplate( C 1/1 100mm beschichtet


Best.-Nr: 84010860

· thermoplate( C 1/1 65mm beschichtet


Best.-Nr: 84010861

· thermoplate( C 1/1 40mm beschichtet


Best.-Nr: 84010862

· thermoplate( C 1/2 100mm beschichtet


Best.-Nr: 84010870

· thermoplate( C 1/2 65mm beschichtet


Best.-Nr: 84010871

· thermoplate( C 1/2 40mm beschichtet


Best.-Nr: 84010872

· thermoplate( C 1/3 100mm beschichtet


Best.-Nr: 84010847

· thermoplate( C 1/3 65mm beschichtet


Best.-Nr: 84010846

· thermoplate( C 1/3 40mm beschichtet


Best.-Nr: 84010848
· Buffetdeckel 1/1 Edelstahl



Best.-Nr: 84012101

· Buffetdeckel 1/2 Edelstahl



Best.-Nr: 84012103

· Buffetdeckel 1/3 Edelstahl



Best.-Nr: 84012104
· Kochdeckel 1/1 Edelstahl




Best.-Nr: 84012131

· Kochdeckel 1/2 Edelstahl




Best.-Nr: 84012133

· Kochdeckel 1/3 Edelstahl




Best.-Nr: 84012134

