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thermoplates® MOD. 12 020  4 mm Nano-Oberflächenbehandelt 

Abmessungen:

lichte Weite
Länge:     
235 mm

Breite:     
297 mm

Tiefe:      
  20 mm

Materialstärke: 
    4 mm

Außenabmessungen:

Länge:    
265 mm

Breite:     
324 mm

Ausführung:

Pfanne im Gastronorm-Format. Gastronorm-Behälter aus Swiss-Ply® Mehrschichtmaterial für das 

· Grillen 

· Braten

· Schmoren 

· Zubereiten von Soßen

· Kurzbraten

· Kühlhalten

· Servieren

Bei Temperaturen von 200 °C – 250 °C wird der thermoplates® Behälter mit der Materialdicke von 4 mm wie eine Pfanne eingesetzt.

Durch seine besondere Materialbeschaffenheit kühlt der thermoplates® Behälter deutlich langsamer ab und erhitzt sich deutlich schneller, als ein herkömmlicher GN-Behälter.

Oberfläche: Nano-Oberflächenbehandelt.
Die verwendeten Materialien sind zugelassen nach deutschem Lebensmittelrecht, Oberfläche aus Chromnickelstahl, Werkstoff- Nr.: 1.4301 (CNS).

Anwendung 

- auf varithek® Induktionsfeld

- auf varithek® Cerankochfeld

- auf varithek® Ceranwarmhaltefeld

- Gasherd

- auf Elektroherd

- im Ofen/ Kombidämpfer


- spülmaschinentauglich

Fabrikat

Hersteller:          
Rieber

Modell:
thermoplates® MOD. 12 020 4 mm nano

Best.-Nr.:           
84010838

